


10 % DE INCREMENTO EN LA TERRAZA / PRECIOS CON EL 10% DE IVA INCLUIDO

APERITIVO Y VERMUT 

PETRONI, vermut de albariño, negro 5,5

PETRONI, vermut de albariño, blanco 5,5

SPRITZ 6,5

 
CERVEZA ARTESANA

TORO, nuestra y con carácter 4

SANTA, floral y equilibrada 4

BARCELONETA, fresca y suave de Birra 08 4

EIXAMPLE, brown ale, la más compleja 4

 
COCKTAIL CLASIC

BLOODY MARY 8

DRY MARTINI BROCKMANS 10

MARGARITA (Frozen o no) 8,5

CAIPIRINHA SANTO GRAU 8,5

MOJITO DE RON AÑEJO 8,5

 
GIN & FEVER TREE 

 
AMPERSAND  10  

Lima & romero

NORDÉS  12  

Uva & laurel

BROCKMAN’S  13 
Lima & arándano

SANTAMANÍA  15 
Limón & piparra

HENDRICK’S  13  
Apio & violeta

LONDON Nº1  13 
Canela & limón

FIFTY POUNDS  12  
Limón & ginebra

BLOOM  12  
Fresa & kuat

MARTIN MILLER’S  11 
Lima & menta



TAPAS PARA COMPARTIR 

BRAVAS A NUESTRA MANERA 
CON ALIOLI DE AJO NEGRO 6,5

PIMIENTOS FRITOS DE PADRÓN 
CON SAL ROJA 5

TORREZNOS DE PANCETA IBÉRICA 
ADOBADA AL PUNTO DE SAL 6

CROQUETAS DE JAMÓN (UNIDAD) 2,1

CROQUETAS DE CARRILLERA 
IBÉRICA (UNIDAD) 2,1

ENSALADILLA RUSA CASERA 
DE ATÚN Y VENTRESCA 6,8

ANCHOA DEL CANTÁBRICO 00 (FILETE) 1,9

“BOMBA” IBÉRICA CON SALSA 
BRAVA (UNIDAD) 4,5

COCA DE BACALAO AHUMADO, 
TOMATE Y BERENJENA 7,5

PULPO AHUMADO CON PIMENTÓN DE 
LA VERA Y “TRINTXAT” DE PATATA 14,8

ALCACHOFA RELLENA CON FOIE 
Y JAMÓN (UNIDAD) 5,5

ALBÓNDIGAS DE CARNE IBÉRICA EN SALSA 8,5

CALLOS CON “CAP” Y “POTA” 7



JAMÓN E IBÉRICOS CINCO JOTAS 

JAMÓN 24,5 / 17,5 1/2 Ración

PALETA 18 / 14 1/2 Ración

CAÑA DE LOMO 17 / 12 1/2 Ración

CAÑA DE LOMO NATURAL 17 / 12 1/2 Ración

CAÑA DE PRESA 16 / 10 1/2 Ración

MORCÓN 13 / 8 1/2 Ración

SALCHICHÓN 14,4 / 9 1/2 Ración

TABLA MIXTA DE IBÉRICOS 16 

QUESOS ARTESANOS

BLAU DE L’AVI TON (Azul de leche cruda de cabra de  
Lleida) 12 / 6,8 1/2 Ración

PUIGPEDRÓS (Leche cruda de vaca de la Cerdanya)  
12 / 6,8 1/2 Ración 

PAJARETE GRAN RESERVA (Curado de pasta 
prensada, leche de oveja) 11 / 6,5 1/2 Ración

GARROTXA-BAUMA (Cabra) 
8,5 / 5,5 1/2 Ración

PICÓN DE BREJES-TRESVISO (Vaca) 
9 / 6 1/2 Ración

TABLA DE QUESOS (Puigpedrós, Pajarete GR, 
Garrotxa-Bauma, Picón de Bejes-treviso y Blau 
de l’avi Ton) 14 

HUEVOS CAMPEROS  

ESTRELLADOS O CLÁSICOS FRITOS EN ACEITE DE 
OLIVA CON JAMÓN Y PATATAS 14 

ROTOS CON JABUGUITOS Y PATATAS 8,5 

TORTILLA DE PATATAS Y CEBOLLA CON JAMÓN
A CUCHILLO (UNIDAD) 6,8 

ENSALADAS Y VERDURA   

VERDURAS A LA PARRILLA 
CON SALSA ROMESCO A BANDA 13,5 

ENSALADA DE ESCAROLA, AROMÁTICAS, 
AGUACATE Y PISTACHOS 10,5

ENSALADA DE HOJAS VERDES (CON CANÓNIGOS, 
BERROS, RÚCULA Y MENTA) RABANITO, PERA,  
QUESO GORGONZOLA  Y ANACARDOS AHUMADOS 11

ENSALADA DE JUDIAS KENIA, BACALAO AHUMADO, 
ESPARRAGO VERDE Y OLIVA DE ARAGÓN 12

SALMOREJO CON PICADILLO
DE JAMÓN Y HUEVO 9,5

ARROCES

MELOSO DE JAMÓN Y FOIE 15

MARINERA CON GAMBA ROJA, SEPIA Y MEJILLONES  
(25 MIM) 18

CUCHARA

SOPA BULLABESA  DE PESCADOS Y GAMBAS 12

GUISO ALUBIA NEGRA DE TOLOSA 
Y CARRILLERA 13,5

CANELONES DE CORRAL CON JAMÓN 
Y BECHAMEL TRUFADA 13,5



NUESTRAS CARNES CINCO JOTAS
CORTES DE LA DEHESA

SECRETO AUTÉNTICO COCIDO 
A BAJA TEMPERATURA CON PURÉ TRUFADO 

Y CEBOLLITAS ASADAS 19
STEAK TARTAR DE SOLOMILLO A CUCHILLO, 
CON PIPARRAS VASCAS Y PATATA FRITA 17

HAMBURGUESA EN PAN DE ACEITE, 
QUESO IDIAZABAL Y RÚCULA, 

CON PATATAS GAJO 16,5

A LA PARRILLA

PLUMA 18

SOLOMILLO 17

PRESA 18,6

PIEZA DE PRESA ENTERA PARA 2 18,5 / persona

PARRILLADA DE CARNES IBÉRICAS PARA 2 
(Presa, pluma, solomillo, tira y secreto) 17 / persona

Nuestras carnes a la parrilla vienen acompañadas 
por patatas fritas y verdura al grill.

OTRAS CARNES

LOMO DE VACA MADURADO, CON PATATAS 
ASADAS, ESCALUÑAS, ESPÁRRAGOS Y PIMIENTOS 
DE PADRON (350 GR APROX) 24

SOLOMILLO EXTRA DE VACA
A LA PARRILLA CON HORTALIZAS 24

CHULETITAS DE CORDERO LECHAL
CON VERDURAS AL ROMERO 21

RABO DE TORO RECETA TRADICIONAL
CON CALABAZA Y CASTAÑA 16,8 
 

PESCADOS
BACALAO FRITO AL AJO NEGRO CON
VERDURAS ESCALIBADAS 17

LOMO DE MERLUZA AL HORNO CON ALCACHOFAS, 
ALMEJAS  Y SALSA VERDE 18

CALAMARCITOS A LA PLANCHA CON HABITAS 
SALTEADAS CON JAMÓN PICADO CINCO JOTAS DE 
BELLOTA 100% IBÉRICO Y AZAFRÁN 16,5

PLATOS ELABORADOS CON PRODUCTOS DE BELLOTA 100% IBÉRICOS 
CINCO JOTAS.

GANADERÍA IBÉRICA PURA, CRIADA EN LIBERTAD.

ESTAMOS CONCIENCIADOS CON LAS ALERGIAS. 
CONSULTE A NUESTRO CAMARERO SOBRE SUS INTOLERANCIAS

SERVICIO DE PAN ARTESANO 1,8

10 % DE INCREMENTO EN LA TERRAZA / PRECIOS CON EL 10% DE IVA INCLUIDO





VINOS DE NUESTRA PROPIEDAD, 
BODEGAS MONTECILLO

Fundada en 1874, Montecillo es la tercera bodega más 
antigua de la Rioja. Nuestra filosofía es selecionar las 
mejores uvas y conservar los procesos naturales de 
crianza para ofrecer los vinos más cuidados.

TINTO
D.O.Ca. RIOJA

EDICIÓN LIMITADA  4 /  20 
Tempranillo y Graciano 

CRIANZA  3,5 /  17 
Tempranillo

RESERVA  22 
Tempranillo

GRAN RESERVA  42 
Tempranillo

BLANCO
D.O. RIAS BAIXAS

MONTECILLO SINGLADURAS ALBARIÑO  4 /  20 
Albariño

D.O. VALDEORRAS

MONTECILLO SINGLADURAS GODELLO  27 
Godello

D.O RUEDA

MONTECILLO SINGLADURAS VERDEJO  3,6 /  18 
Verdejo

D.O.Ca. RIOJA

MONTECILLO FERMENTADO EN BARRICA   3,5 /  16 
Viura, Tempranillo blanco y Sauvignon

ROSÉ
D.O.Ca. RIOJA

MONTECILLO ROSÉ  3,2 /  15 
Tempranillo, Garnacha y Graciano

10 % DE INCREMENTO EN LA TERRAZA / PRECIOS CON EL 10% DE IVA INCLUIDO



OTRAS BODEGAS

VINOS TINTOS
D.O. RIBERA DEL DUERO

SEÑORÍO DEL CID  3,6 /  18 
Roble, Tinta del País 

BRIEGO RESERVA  26 
Tempranillo 

D.O. COSTERS DEL SEGRE

LA ROMIGUERA  24 
Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Syrah

D.O. MONTSANT 

VESPRES  4,6 /  24  
2014 Garnacha y Samsó

LA FLORENS  42  
Garnacha, viñas de 100 años biodinámico

D.O. PENEDÉS

CASA RAVELLA  16 
Merlot joven del año

VINYA FERRER  20  
Cabernet Sauvignon

VINO DE REQUENA

KEPE  18 
Bobal y Tempranillo

D.O. BIERZO

CUATRO PASOS BLACK  22 

Mencía

MARTÍN SARMIENTO  55 
Mencía de cepa centenaria 

D.O.Ca. RIOJA (ALAVESA)
FINCA LA REÑANA SELECCIÓN 
ESPECIAL RESERVA  42 
Tempranillo, Graciano y Mazuelo

PONTAC  52 
Tempranillo y Graciano

D.O. CARIÑENA

FINCA BANCALES RESERVA  26 
Garnacha

ROSADOS   
V.T. CASTILLA

SOLAZ  3 /  14 
Syrah y Mencía

D.O. PENEDÉS

MAS CODINA  3,2 /  16 
Merlot y Cabernet Sauvignon

D.O. BIERZO 

CUATRO PASOS  3,3 /  15 
Mencía

VINOS

10 % DE INCREMENTO EN LA TERRAZA / PRECIOS CON EL 10% DE IVA INCLUIDO



VINOS BLANCOS  
V.T. DE CÁDIZ

GADIR  3 /  14  
Chardonnay

D.O. RUEDA

VIÑA CIMBRÓN  18  
Sauvignon blanco

D.O. PENEDÉS

CASA RAVELLA  22 
Xarel·lo fermentado en barricas de acacia

V.T.CASTILLA 

CARRASCAS  24,4
Viogner de viñas altas

D.O. COSTERS DEL SEGRE

LA CREU  18 
Macabeo

D.O. MONTSANT

VESPRES BLANC   4,6 /  24  
Garnacha de viñas viejas fermentado en barrica, 
vino de agricultura ecológica y biodinámica

D.O. RIAS BAIXAS   26

MARTÍN CODAX LÍAS 
Albariño fermentado en lías

RHEINGAU  4 /  24  
SCHLOSS JOHANNISBERG 
Riesling

 

CAVA Y CHAMPAGNE  
ABADÍA DE MONTSERRAT  3,9 /  22  
Cava Brut, Macabeo, Xarel·lo y Parellada

ANALEC  4 /  24 
Cava rosado, Trepat

BRUT NATURE GRAN RESERVA VINTAGE 
DE CAVAS HILL  24,5  
Chardonnay, Xarel·lo y Macabeo

SORT ABRIL RESERVA  26 
Macabeo y Parellada 34 meses en lías

CHAMPAGNE SOUTIRAN BRUT  55 
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

JEREZ
FINO QUINTA  2,6 /  15

COQUINERO  2,9 /  19,5 Fino D.O. Jerez

BAILÉN  2,9 /  19,5 Oloroso

OLOROSO  2,9 /  19,5 Semi 10 RF

VINOS

10 % DE INCREMENTO EN LA TERRAZA / PRECIOS CON EL 10% DE IVA INCLUIDO



POSTRES 

ARROZ CON 
LECHE TRADICIONAL  
5,5

TARTA DE 
QUESO IDIAZÁBAL 
Y TOFFEE DE 
PX Y PASAS  
6,5

CREMA CATALANA 
Y SU CARAMELO 5,5

LINGOTE DE CHOCOLATE 
DE PACO ROIG 7,2

TARTA FINA DE 
MANZANA CON HELADO 
DE VAINILLA DE LAS 
INDIAS (10 MINUTOS) 6,5

HOJAS DE GALLETA 
CON YOGURT Y NUECES 
GARRAPIÑADAS 6,5

CAFÉS  
ESPECIALES 
 
IRLANDÉS  
(Clásico de whisky,  
café y crema de leche) 
6,50  
 
CAFEMAGNO  
(Con brandy y canela)   
4 
 
GOURMAND  
(Café al gusto y trufas  
de chocolate negro) 
5 
 
FRAPEÉ  
(Pídelo solo o con leche)  
4



GENEROSOS 

OSBORNE OLOROSO  
SEMI DULCE 10 RF  
3,50  
   
OSBORNE  
SANTA MARÍA CREAM  
3,50    
 
OSBORNE PORTO  
20 AÑOS  
6,50 
  
OSBORNE PX 1827
4

BRANDYS 

CARLOS I  
13,50  
 
CARLOS I IMPERIAL  
16 
 
CONDE DE OSBORNE  
9 

MAGNO  
5

ESTAMOS CONCIENCIADOS CON LAS ALERGIAS. 
CONSULTE A NUESTRO CAMARERO SOBRE SUS INTOLERANCIAS.

PRECIOS CON EL 10% DE IVA INCLUIDO

10 % DE INCREMENTO EN LA TERRAZA 




