
 



 

 MENÚ DEHESA  
 

“Menú de tapas y raciones para compartir” 
 

Copa de vino de jerez seco Fino Quinta de bienvenida 
 
 

Tabla mixta de queso artesano, morcón y salchichón ibéricos 

Coca de Folguerolas 

Tosta de bacalao ahumado, tomate fresco y berenjena   

Bravas a nuestra manera  con “all i oli” de ajo negro  

Huevos rotos con choricillos de Jabugo 

Selección de croquetas de carrillera ibérica y de jamón 

Fritura de calamarcitos con mayonesa de su tinta y confitura de limón  

Pincho de carnes Cinco Jotas y setas de cultivo 

 
POSTRE 

Arroz con leche con helado de canela  
 
 

BODEGA 
Rioja Montecillo tinto Crianza  

Gadir Chardonnay blanco 

Agua Solán de Cabras 

Café o infusión  

 

 

30 € / PERSONA (IVA INCLUIDO) 
Mejora con fuente de jamón 34 € (IVA INCLUIDO)  

 
 



 

MENÚ BELLOTA 
 

“Menú pica-pica con segundos a elegir y postre” 
 

Copa de vino de Jerez seco Fino Quinta de bienvenida 
 

ENTRANTES A COMPARTIR 
Tabla mixta de queso artesano, morcón y salchichón ibéricos  

Coca de Folguerolas 

Selección de croquetas de jamón y de carrillera 

Pipirrana de tomate, huevo duro, pimiento verde y sardina ahumada 

Verduras a la parrilla con salsa romesco a banda  
 

SEGUNDOS A ELEGIR UNA DE LAS OPCIONES  
Bacalao frito al ajo negro con verduras a escalibadas 

Solomillo Cinco Jotas a la parrilla con puré de patata trufada  

Chuletillas de cordero lechal con patatas al romero 

 

POSTRE 
Tarta de queso de idiazábal con toffee de Pedro Ximénez  

 

BODEGA 
Rioja Montecillo tinto Crianza  

Gadir Chardonnay blanco 

Agua Solán de Cabras 

Café o infusión  

 

40 € / PERSONA (IVA INCLUIDO) 
Mejora con fuente de jamón 44 € (IVA INCLUIDO) 

 



 

MENÚ ESENCIA CINCO JOTAS  
“Para disfrutar de toda la experiencia Cinco Jotas”   

 
Copa de vino Jerez seco Fino Quinta de bienvenida 

 
ENTRANTES A COMPARTIR 

Fuente de jamón y caña de lomo 

Tabla de quesos artesanos con membrillo y nueces 

Selección de croquetas caseras de carrillera ibérica y de jamón Cinco Jotas de bellota 100% ibérico  

Salmorejo tradicional de cuchara con picadillo de jamón 

 
SEGUNDOS  A COMPARTIR 

Parrillada variada de carnes Cinco Jotas   

Parrillada de verduras y patatas 

 
POSTRE 

Tarta fina de manzana con helado de vainilla 

 
BODEGA 

Edición Especial de Rioja Montecillo tinto 

Singladuras de Montecillo Rueda verdejo blanco 

Agua Solán de Cabras  

Café o infusión  

 

50 € / PERSONA (IVA INCLUIDO) 
 
 



 

MENÚ EXPERIENCIA DE CORTE CINCO JOTAS  
 

Clase de corte conducida por nuestro Maestro Cortador 
Con vino de Jerez seco Fino Quinta y cata de jamón, paleta y caña de lomo     

 

 

ENTRANTES A COMPARTIR 
Tabla de quesos artesanos con membrillo y nueces 

Surtido de croquetas caseras de jamón y de carrillera  

Salmorejo tradicional de cuchara con picadillo de jamón 

Lomo de presa a la parrilla con verduras y patata asada  

 
POSTRE 

Cuatro chocolates negros 

 
BODEGA 

Edición Especial de Rioja Montecillo tinto 

Singladuras de Montecillo Rueda Verdejo blanco 

Agua Solán de Cabras  

Café o infusión 

 

 

80 € / PERSONA (IVA INCLUIDO) 
 


